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Ayuntamiento
de Salamanca

Secretaria General
Servicio de Bienes y Contratacion

Ref. CP/AL-2017/574

PLIEGO DE CLAUSULAS ADMINISTRATIVAS PARTICULARES Y
PRESCRIPCIONES TECNICAS QUE HAN DE REGIR EN LA CONTRATACION,
MEDIANTE PROCEDIMIENTO ABIERTO CON VARIOS CRITERIOS, DE LA
EXPLOTACION DE LA CAFETERIA DEL CENTRO MUNICIPAL DE MAYORES
TIERRA CHARRA.

Clausula 1®.- OBJETO DEL CONTRATO.- Tiene por objeto la

contratacién de la explotacién de la cafeteria del Centro Municipal de
Mayores Tierra Charra, sito en Avda. de los Cedros n°® 43-45, que prestara

sus servicios a los usuarios del Centro.

La codificacién del presente contrato, conforme al Reglamento (CE)
N° 213/2008 de la Comisidén, de 28 de noviembre de 2007, que modifica el
Reglamento (CE) n° 2195/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo, por el
que se aprueba el Vocablo Comtn de Contratos Publicos (CPV), vy las
Directivas 2004/17/CE y 2004/18/CE del Parlamento Europeo y del Consejo
sobre los procedimientos de los contratos publicos, es la siguiente:

55330000-2.

Tienen cardcter contractual ademés del presente pliego, los
documentos que integran la proposicidén del adjudicatario, en cuanto no se
oponga al presente pliego de cléusulas administrativas y prescripciones

técnicas.

Clausula 22.- DESCRIPCION DEL ESPACIO DESTINADO A LA EXPLOTACION.-

El espacio destinado a la explotacidn de cafeteria comprende
aproximadamente 96 m?, en los que se integran los espacios compartidos

con otras dependencias y los exclusivos, destinados a cocina, cafeteria,
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comedor, office, cémara y almacén, con el equipamiento descrito en el

Anexo I del presente pliego.

Ademés, se cuenta con el siguiente mobiliario:

- 16 mesas de 90 x 90 cms.

- 64 sillas.

- 1 armario de 180 x 42 x 90 cms., dotado de 3 puertas, cajobn,

cubertero y baldas.

Clausula 32.- TIPO DE LICITACION.- Los interesados ofertardn el

canon anual que estimen oportuno, que en todo caso deberd ser igual o
superior al canon minimo establecido en 150 €, IVA excluido, pudiéndose

mejorar al alza, desglosado de la siguiente forma:

e Canon minimo anual .......c.euiinnnnn.. 150,0 €
L IRV Pt 31,5 €
L w0 181,5 €

Cualquier incremento impositivo del IVA debe ser asumido por el

adjudicatario de este contrato.

El adjudicatario, previa a la formalizacidén del contrato, efectuaré
el pago del canon anual prorrateado a los meses que queden, y se abonara
en el momento de la prestacidén de la fianza definitiva. El1 canon
correspondiente a la segunda anualidad se abonard en el mes de enero,

pudiéndose fraccionar en dos plazos si lo solicitase el adjudicatario.
El importe del canon a satisfacer se revisard anualmente de oficio

de acuerdo a las variaciones del Indice de Garantia de Competitividad

publicado por el INE.

Clausula 42.- DURACION DEL CONTRATO.- El contrato tendrd wuna

duracién de DOS ANOS, contado desde la formalizacidén del mismo,

prorrogable anualmente por otros dos afios méas.
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Clausula 52.- PROCEDIMIENTO Y TRAMITACION.- El procedimiento de

adjudicacidén serd por el procedimiento abierto, segun lo sefialado en el
articulo 157 del TRLCSP y tomando como base los criterios de adjudicacién
que se detallan en la cldusula 13, de conformidad con el articulo 150.3 e)

del mismo texto legal.

Clausula 6°.- ORGANO DE CONTRATACION.- El érgano de contratacién que

actuia en nombre del Excmo. Ayuntamiento de Salamanca, es el Primer Tte. de
Alcalde, en base a la delegacidén efectuada por el Ilmo. Sr. Alcalde, segun
Decreto de 17 de junio de 2015, publicado en el B.0O.P. de Salamanca de

fecha 1 de Julio del mismo afio, o, en su ausencia, aquel en quien delegue.

Clausula 72%.- EXAMEN DEL EXPEDIENTE.- El1 expediente contractual que

regula este Pliego, podrad ser examinado en las oficinas municipales del
Servicio de Contratacidén y Bienes, en horario de atencidén al publico (de 9
a 14 horas) durante el plazo establecido para la presentacién de
proposiciones, asi como en el Perfil de Contratante al que se tendrd acceso

a través de: www.aytosalamanca.es/es/ciudadanoyempresa/perfilcontratante

Clausula 82%.- APTITUD PARA CONTRATAR.- Estdn capacitadas para

contratar las personas naturales ¢ juridicas, espafiolas 6 extranjeras que
tengan plena capacidad de obrar y acrediten la correspondiente solvencia
econbémica, financiera y técnica o profesional, y no estén afectos por

ninguna de las circunstancias que enumera el articulo 60 del TRLCSP.

Referidos licitadores deberdn disponer de una organizacidén dotada
de elementos personales y materiales suficientes para la debida ejecucidn
del contrato. Y si es persona Jjuridica deberd tener como finalidad
realizar actividades que tengan relacién directa con el objeto del

contrato.

La Administracidén podrd contratar con uniones de empresas, conforme

a lo dispuesto en el articulo 59 del TRLCSP.

Las Empresas no Espafiolas de Estados miembros de la Unidén Europea

deberdn acreditar su capacidad de obrar mediante Certificacidén de
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inscripcién de uno de los registros profesionales o comerciales que se

indican en el Anexo I del RGLCSP.

Las restantes empresas extranjeras deberdn acreditar su capacidad de
obrar mediante informe expedido por la Misién Diplomdtica Permanente u
Oficina Consular de Espafia del lugar del domicilio de la empresa, en la que
se haga constar, previa acreditacidén por la empresa, que figuran inscritas
en el Registro Local Profesional, comercial o andlogo o, en su defecto, que
acttan con habitualidad en el tr&fico local en el dmbito de las actividades
a las que se extiende el objeto del contrato, asi como el informe de
reciprocidad a que se refiere el articulo 55 de la TRLCSP o, en su caso,
que dicho Estado es signatario del Acuerdo de Contratacién Publica de 1la

Organizacién Mundial del Comercio.

Clausula 9°.- PRESENTACION DE PROPOSICIONES.- Las proposiciones

para tomar parte en la presente contratacidén serdn secretas y se
presentardn en castellano, sin enmiendas ni tachaduras, en el Servicio de
Bienes vy Contratacién del Excmo. Ayuntamiento (Plaza Mayor, 1, 3¢
planta), hasta las trece horas del decimoquinto dia natural siguiente a
la publicacidén del anuncio de licitacién en el Boletin Oficial de 1la
Provincia, en horario de 9 a 13 horas, publicdndose en el mismo plazo en
el Perfil de Contratante de este Ayuntamiento, de conformidad con el

articulo 142.4 de la TRLCSP.

Dentro del mismo plazo, también podrdn presentarse por correo,
debiendo, en este caso el licitador, Jjustificar la fecha vy hora de
imposicién del envio en la Oficina de Correos y anunciar el mismo dia al
6rgano de contratacién la remisidén de la oferta mediante correo

electrdénico [contratacion@aytosalamanca.es], fax (923 279108 o 923

279114) . Si de los datos que han de facilitarse se deduce el
incumplimiento del plazo para presentar ofertas o en caso de gque no se
cumpla la obligacién de Jjustificar la fecha y hora de imposicidén del
envio, no serd admitida la proposicién si es recibida por el oérgano de
contratacién con posterioridad a la fecha de terminacién del plazo

sefialado en el anuncio.

Sin la concurrencia de ambos requisitos, no serd admitida la

documentacidén, si es recibida por el o6rgano de contratacién con
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posterioridad a la fecha y hora de la terminacién del plazo sefialado en
el anuncio.

Transcurridos diez dias desde la finalizacién del plazo de
presentacién de proposiciones, sin haberse recibido la documentacidén, ésta

no serd admitida en ningln caso.

Clausula 10°.- CONTENIDO DE LAS PROPOSICIONES.- La presentacidén de

proposiciones presume la aceptacién incondicional del contenido de la
totalidad de las cléusulas del presente Pliego de condiciones, sin salvedad
alguna, y la declaracidén responsable de que el licitador relne todas y cada

una de las condiciones exigidas para contratar con el Ayuntamiento.

Los licitadores presentardn la documentacidédn y ofertas en tres sobres
cerrados y que pueden estar lacrados y precintados, en cada uno de los

cuales se hard constar su respectivo contenido y nombre del licitador.

* Sobre n° 1 (cerrado)
Titulo: Documentacidédn general vy

Denominacién del contrato
Contenido: Se presentardn documentos originales o fotocopias autenticadas.
a) Se presentard una declaracién responsable conforme al modelo

adjunto en el Anexo n° II indicando que se cumplen las condiciones

establecidas legalmente para contratar con la Administracidén al tiempo de

finalizacién del plazo de presentacidédn de las proposiciones.

Cuando dos o mas empresas presenten oferta conjunta como Unidn
Temporal de Empresas (U.T.E.) deberéan aportar un compromiso de
constitucidén con indicacién de los nombres vy circunstancias de las
personas fisicas o juridicas que la suscriban, la participacién de cada
una de ellas y la designacién de un representante o apoderado Unico que,
durante la vigencia del contrato, ha de ostentar la plena representacidn

de la UTE frente al Ayuntamiento.

El 1licitador a cuyo favor recaiga la propuesta de adjudicacidén

estard obligado a acreditar, previamente a la adjudicacién del contrato,
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la posesidén y validez de los documentos, mediante originales o fotocopias

autenticadas, sefialados en la clausula 14% de este pliego.

No obstante lo anterior, conforme al art. 146.4, segundo péarrafo,
del TRLCSP, el o6rgano de contratacidn, en orden a garantizar el buen fin
del procedimiento, podrd recabar, en cualquier momento anterior a la
adopcidén de la propuesta de adjudicacidén, que los licitadores aporten
documentacidn acreditativa del cumplimiento de las condiciones

establecidas para ser adjudicatario del contrato.

b) Direccién de correo electrénico en la que efectuar las
notificaciones segtn el art. 14 de la Ley 39/2015 de 1 de octubre, del

Procedimiento Administrativo Comun de las Administraciones Publicas.

* Sobre n°® 2 (cerrado)
Titulo: Criterios no evaluables

mediante férmulas autométicas

Los licitadores incluirén en este sobre la documentacidén
correspondiente al Proyecto de organizacidén del Servicio, en el que
consten, al objeto de ser evaluados los criterios de la clausula 13%):

e Proyecto de gestidén del servicio.
e Protocolos de evaluacién de la calidad y satisfaccién del
cliente, tales como encuestas de calidad, buzdn de

sugerencias...etc.

e Programa de animacién y de dinamizacién de la cafeteria y el

comedor.

La inclusién de cualquier dato o documentacidén en este sobre que

deba constar en el sobre n°® 3 serd causa de exclusidén de la licitacidn.

* Sobre n°® 3 (cerrado)
Titulo: Proposicidén econdmica

Denominacidén del contrato

Contenido: Proposicién econdémica conforme al modelo que se adjunta

al presente Pliego como Anexo III. En la proposicidn econdmica debera



7 de 40

indicarse como partida independiente, el importe del Impuesto sobre Valor

Afiadido que debe ser repercutido.

Las proposiciones por debajo del precio de licitacidén formulado por

la Administracién, serdn rechazadas.

Mayor oferta de menus: Se especificardn menUs diarios, dietéticos y

especiales y opciones de eleccidédn de primeros y segundos platos.

La proposicién se presentard escrita a madquina o en letra clara y no
se aceptardn aquellas que contengan omisiones, errores o enmiendas que
impidan conocer claramente lo que la Administracién estime fundamental

para considerar la oferta.

Clausula 11%.- APERTURA DE LAS PROPOSICIONES.- Finalizado el plazo

de admisidén de proposiciones, la Mesa de Contratacidén, calificard los
documentos presentados en el sobre n° 1 y si observare defectos formales,
podré& conceder, si lo estima conveniente, un plazo no superior a tres

dias para que el licitador subsane el error.

Si la documentacidn contuviese defectos substanciales o

deficiencias materiales no subsanables, se rechazard la proposicién.

El acto de apertura del sobre n°® 2 serd publico, y se celebrarad por
la Mesa de Contratacidén, en el lugar, dia y la hora que previamente se
haya anunciado en Perfil de Contratante de este Ayuntamiento

www.aytosalamanca.es/es/ciudadanoyempresa/perfilcontratante, y wuna vez

completada la documentacién del sobre n°® 1 si tuviera defectos
subsanables, y se remitird al Area de Bienestar Social para su valoracién

quien emitira el informe.

Una vez realizadas las actuaciones anteriores, se procederad al acto
de apertura del sobre n°® 3 que serd publico, y se celebrard por la Mesa
de Contratacidén en el lugar, dia y hora que previamente se haya anunciado
en Perfil de Contratante de este Ayuntamiento

www .aytosalamanca.es/es/ciudadanoyempresa/perfilcontratante, déndose a

conocer el resultado de la valoracidén del sobre n° 2.
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Clausula 122.- CALIFICACION DE PROPOSICIONES.-

1. Vistas las proposiciones admitidas, la Mesa de Contratacidn
procederd a su valoracién en el aspecto técnico y econdmico, con arreglo

a los criterios sefialados en la cléausula 13® de este Pliego.

Cuando considere que alguna de las proposiciones podria ser
calificada como anormal o desproporcionada, de conformidad con las reglas
sefialadas en el articulo 85 del RGLCSP, tramitard el procedimiento

previsto al efecto en el articulo 152.3 y 4 del TRLCSP.

La Mesa podra solicitar los informes que considere precisos, antes
de formular la propuesta de adjudicacién al oérgano de contratacidédn. La
propuesta de adjudicacién serd a favor del licitador gque hubiese
presentado la proposiciédn que contuviese la oferta econdémica més
ventajosa, en su defecto podrad proponer que se declare desierta la

licitacidén, o el desistimiento del contrato.

2. El o6rgano de contratacidén, vista la propuesta de la Mesa,
clasificaréd, por orden decreciente, las proposiciones presentadas y que
no hayan sido declaradas desproporcionadas o anormales. Para realizar
dicha clasificacidén, atenderd a los criterios de adjudicacidédn sefialados

en este Pliego.
3. La adjudicacidén deberd efectuarse en todo caso, siempre que

alguna de las ofertas presentadas reUna los requisitos exigidos en este

pliego, no pudiendo en tal caso declararse desierta.

Clausula 132.- CRITERIOS DE ADJUDICACION. El contrato se adjudicara

a propuesta de la Mesa de Contratacidn, teniendo en cuenta los siguientes

criterios:

Criterio que depende de un Jjuicio de wvalor: Proyecto de

Organizacién del Servicio, (hasta 39 puntos) en el que constardn y se

valoraran:

e Proyecto de gestidén del servicio: La concrecidédn de los objetivos

del servicio de cafeteria (Cémo se prestard el Servicio en 1lo
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referido a limpieza de sala, de materiales, atencidén al usuario,
tipo de servicios..). (hasta 20 puntos)

e Presentacidén de un programa de animacidén y de dinamizacién de la
Cafeteria y el comedor, en el que se contemple: por ejemplo,
eventos en fiestas seflaladas, menus especiales, atencién a
grupos, reuniones y encuentros, Servicio de Cafeteria fuera del
recinto de la misma, actuaciones, organizacién de torneos de
juegos de mesa o naipes, etc. (hasta 10 puntos)

e Protocolos de evaluacién de la calidad vy satisfaccidén del
cliente, tales como encuestas de calidad, buzdén de sugerencias,

etc. (hasta 9 puntos)

Criterios determinables de forma automdtica (hasta 61 puntos):

e La Oferta econdémica (hasta 31 puntos). Se otorgard la maxima
puntuacién (31 puntos) a la oferta econdémica mas alta. Las demas
ofertas se puntuardn mediante la aplicacién de 1la siguiente

férmula:

BPL; = 10z - TP X 31

TOy — TP

Siendo:
BPL,: Puntos de alza en el precio de licitacidén de la oferta z
TP: Tipo de licitacidén previsto en el pliego de condiciones
TO,: Oferta econdémica del licitador de la oferta z

TOy: Oferta econdémica méds alta.

e Por mayor oferta de ments (hasta 30 puntos):
En los diarios: Por ofertar tres primeros y tres segundos
platos: 20 puntos
En los dietéticos (diabéticos, celiacos, etc.): Por ofertar

dos primeros y dos segundos platos: 10 puntos.
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Clausula 14°.- REQUERIMIENTO DE DOCUMENTACION Y GARANTIA.-

1. El1 o6rgano de contratacidén requerird al licitador gque haya
presentado la oferta econdmicamente més ventajosa para que dentro del
plazo de diez dias hébiles a contar desde el siguiente a aquel en que
hubiera recibido el requerimiento, aporte la siguiente documentacidn
justificativa, que se acompafiard mediante original o copia compulsada o

autenticada:

a) El documento o documentos gque acrediten la personalidad del
empresario y la representacidén del firmante de la proposicidén, en
su caso, consistente en el D.N.I del licitador, cuando de trate de
personas fisicas o empresarios individuales y la capacidad de obrar
de los empresarios que fueran personas Jjuridicas se acreditaré
mediante la escritura o documento de constitucidn, los estatutos o
acto fundacional, en los que consten las normas por las dgue se
regula su actividad, debidamente inscritos en el Registro Publico

que corresponda, conforme al articulo 72 del TRLCSP.

Si el licitador actuase a través de representante, acreditard su
representacién mediante escritura publica de la que resulte poder
suficiente, debidamente inscrito en el Registro Publico que
corresponda y que deberd estar bastanteado por el Secretario
General del Ayuntamiento de Salamanca, por el Oficial Mayor o por
el funcionario que se designe, previo pago de la tasa prevista en el
art. 4.11 de 1la Ordenanza Fiscal n°® 24 (tasa por expedicidén de

documentos administrativos).

b) Declaracidén responsable de no estar incurso en prohibicidén de
contratar conforme a lo dispuesto en el art. 60 del Texto Refundido
de la Ley de Contratos del Sector Publico (modelo en el Anexo IV de
este pliego).

c) Solvencia econdmica y financiera: Dadas las caracteristicas del
contrato y conforme al art. 11, apartado 5 del Reglamento de la
LCAP, modificado por el RD 773/2015, de 28 de agosto, no se exigiréa
acreditacién de la solvencia econdémica y financiera ya que el valor

estimado del contrato no excede de 35.000 euros.
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d) Solvencia Técnica: Podrd acreditarse por alguno de 1los
siguientes medios:

- Descripcién de las instalaciones técnicas, de las medidas
empleadas por el empresario para garantizar la calidad.

- Declaracién indicando la maquinaria, material y equipo
técnico del que se dispondrd para la ejecucidédn de la prestacidn, a

la que se adjuntard la documentacidédn acreditativa pertinente.

El personal que preste servicio en el bar deberd contar con los
requisitos exigidos por las autoridades sanitarias v
seguridad alimentaria (carnet de manipulador de alimentos o
equivalente), debiendo aportar documentacidn acreditativa o
compromiso de adscribir o dedicar a la ejecucidén del contrato el

personal que cuente con dichos requisitos.

e) La documentacién justificativa de hallarse al corriente en el
cumplimiento de sus obligaciones tributarias y con la Seguridad

Social.

f) Certificacidédn expedida por el obrgano competente acreditativo de
que no existen deudas de naturaleza tributaria con @ esta

Administracidn.

g) Alta en el Impuesto de Actividades Econémicas.

h) Justificante del seguro de responsabilidad civil de explotacién
por un limite minimo de 300.000 € vy de dafios materiales del
inmueble objeto de concesidén, segun lo dispuesto en la clausula

16.u) del presente pliego.

i) La documentaciédn que Jjustifique haber constituido la garantia
definitiva por importe de 1.368,42 € correspondiente al 5% de los
ingresos obtenidos anualmente en el contrato anterior y detrayendo

el tipo de licitacidén del canon anual a abonar al Ayuntamiento.

La garantia podra constituirse en cualquiera de las formas
establecidas en el art. 96 del TRLCSP, con los requisitos
establecidos en el art. 55 y ss. del RGLCAP o mediante la garantia
global con los requisitos establecidos en el art. 98 del TRLCSP,
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en el caso de realizarse en metédlico, aportando el justificante
del ingreso en la entidad BANCO DE CAJA ESPANA DE INVERSIONES,
SALAMANCA Y SORIA, S.A., Cuenta nuUumero ES 06 2108-2200 4000
30000499.

En caso de realizarse mediante aval bancario, para la verificacién
y bastanteo de los poderes de los firmantes, se realizard ante el
Secretario General u Oficial Mayor del Ayuntamiento, aportando
copia de los poderes de los representantes que firman en nombre de
la entidad financiera avalista, en los que conste acreditado que

ostentan poder bastante o suficiente para otorgar dicho aval.

De no cumplir este requisito por causas imputables al mismo, se

declarard resuelto el contrato.

La garantia responderd de los conceptos mencionados en el art. 100

TRLCSP.

La devolucidén vy cancelacién de la garantia se efectuard de
conformidad con lo dispuesto en los arts. 102 TRLCSP y 65.2 y 3 del
RGLCAP. El incumplimiento de este requisito, por causa imputable al

adjudicatario, dard lugar a la resolucidén del contrato.

2. De no cumplimentarse adecuadamente el requerimiento en el plazo
sefialado, se entenderd que el licitador ha retirado su oferta,
procediéndose en ese caso a recabar la misma documentacién al licitador

siguiente, por el orden que hayan quedado clasificadas las ofertas.

3. El1 propuesto como adjudicatario que sea contratista del
Ayuntamiento por tener algtn contrato en vigor, estard exento de
presentar la documentacidén que conste en el Ayuntamiento de Salamanca,
siempre que estuviese vigente, debiendo, a tal efecto, formular
declaracién responsable haciendo constar que dicha documentacidén se

encuentra plenamente vigente y no ha sufrido ninguna modificacién.

Clausula 152%.- FORMALIZACION DEL CONTRATO.- La formalizacién del

contrato se efectuard dentro de los quince dias hédbiles siguientes a
contar desde la fecha de notificacidén de la adjudicacién (articulo 156

TRLCSP), previo abono de los anuncios de licitacidén por su insercidn en
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los distintos boletines y prensa, por un importe aproximado de 500 euros,
y presentacién de la pdliza del seguro de responsabilidad civil previsto

en la cldusula 16%.u) del presente pliego.

Cuando por causas imputables al contratista no pudiere formalizarse
el contrato dentro del plazo sefialado, podrad resolverse el contrato vy
exigir al adjudicatario, en su caso, indemnizacién por los dafios vy
perjuicios que se hayan ocasionado, pudiéndose adjudicar al licitador o
licitadores siguientes a aquel, por orden de sus ofertas, contando con la

conformidad del nuevo adjudicatario.

Clausula 16°.- OBLIGACIONES DEL ADJUDICATARIO.- El adjudicatario se

compromete a:

a) Prestar el servicio de lunes a domingo, en un horario minimo de
10700 a 21 horas, salvo el mes de agosto, dia de Navidad y Dia de
Afio Nuevo, asi como otras festividades que se acuerden con la
Direccién del Centro. No obstante, el Ayuntamiento de Salamanca
deberd conocer y aprobar con antelaciédn suficiente los horarios
establecidos, asi como los periodos vacacionales.

b) Efectuar la limpieza y mantenimiento de los espacios exclusivos de
la cafeteria, asi como de aquellos compartidos, sin perjuicio de los
servicios de limpieza efectuados por el Ayuntamiento de Salamanca,
para garantizar que se encuentren en un adecuado estado de higiene y
conservacién.

c) Comunicar las averias que se produzcan. Controlarid que las luces
estén apagadas cuando esté cerrado y velard por la seguridad del
centro.

d) Cumplir la Ordenanza Municipal sobre Prevencidén de Alcoholismo vy
Tabaquismo. Tiene prohibida 1la instalacién de cualquier tipo de
maquina tragaperras o de juego.

e) Seran por cuenta del contratista la conservacidén y reposicidén de los
bienes puestos a su disposicidén por el Ayuntamiento de Salamanca
para la prestacién del servicio. El adjudicatario se hace
responsable del equipamiento y enseres que figuren en el inventario
destinado a la explotacién de la cafeteria y que aparecen recogidos
en el Anexo I, comprometiéndose a que, una vez finalizado el

contrato se encuentre en perfectas condiciones.
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Correrd por cuenta del adjudicatario las reparaciones de los
aparatos y equipamiento depositados para la explotacién de la
cafeteria.

La persona o personas que hayan de prestar el servicio deberéan
guardar en todo momento buena compostura y limpieza.

El personal necesario para la prestacidén del servicio y aquel otro
que utilice transitoriamente para determinados casos, sera
contratado por cuenta del adjudicatario, siendo a su cargo el pago
de todas las obligaciones derivadas por pago de haberes, cuotas a la
seguridad social y deméds obligaciones fiscales.

El personal no tendrd derecho ni vinculacién laboral alguna con el
Ayuntamiento de Salamanca, dependiendo exclusivamente del
adjudicatario.

El adjudicatario viene obligado a aportar la documentacidn
acreditativa del cumplimiento de estas obligaciones.

Todos los trabajadores del servicio deberdn estar en posesidén de los
requisitos exigidos por las autoridades sanitarias vy seguridad
alimentaria, que deberdn acreditar con anterioridad al inicio de la
explotacidn.

Serd obligacidén del contratista uniformar por su cuenta a todo el
personal durante las horas en que se realice el servicio.

En el supuesto de ausencia por enfermedad u otra causa similar de la
persona o personas que habitualmente presten el servicio, es
obligacién del adjudicatario la cobertura del mismo.

Abandonard 'y dejard libres 'y vacuos a disposicién de 1la
Administracién, dentro del plazo que se establezca, los bienes
objeto de wutilizacidén y reconocerd la potestad de aquella para
acordar y ejecutar por si el lanzamiento.

No podréd subarrendar, ceder o traspasar la explotacidén sin
autorizacidn expresa del Ayuntamiento de Salamanca.

El adjudicatario velard para que el comportamiento del publico
dentro de la cafeteria sea el correcto.

En el wuso de las 1instalaciones municipales, el adjudicatario
observard un comportamiento correcto y el respeto al normal
funcionamiento del Centro.

E1l adjudicatario quedard obligado a la exacta prestacidén del
servicio en los términos establecidos en el presente Pliego de

Clausulas Administrativas y de Prescripciones Técnicas.
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Los productos a emplear en el Servicio de cafeteria seran de buena
calidad y correrdn a cargo del adjudicatario. Deberd ofrecer, en
todo caso menus bajos en sal y bajos en grasas. La composicidén de
los menus se remitird con un mes de antelacidén al responsable del
contrato.

Toda responsabilidad civil dimanante del normal funcionamiento de
este servicio serd por cuenta del adjudicatario.

Deberd suscribir un Seguro de Responsabilidad Civil que garantice la
cobertura de los dafios derivados de la prestacidén del servicio, por
un importe minimo de cobertura anual de 300.000 euros.

Deberd cumplir la normativa vigente aplicable al sector y hacerse
cargo del control de puntos criticos de riesgo.

Deberd solicitar los permisos vy autorizaciones exigidos por la
normativa vigente para prestar el servicio.

Abonar el canon correspondiente.

Clausula 17°@.- OBLIGACIONES DEL EXCMO. AYUNTAMIENTO. - Las

obligaciones del Ayuntamiento serdn sufragar los gastos de suministro de

electricidad, combustible y agua, necesarios para el uso de la instalacién.

Clausula 18°.- DERECHOS DEL ADJUDICATARIO.-

Utilizar las dependencias de cafeteria para la explotacidén de los
servicios previstos en el presente contrato, en el horario indicado.
Explotar 1las instalaciones durante el periodo de duracidén del
contrato

Percibir los precios que deban satisfacer los usuarios, gque cobrara

conforme a lo dispuesto en la clausula siguiente.

Clausula 19°.- DERECHOS QUE SE RESERVA EL EXCMO. AYUNTAMIENTO.-

Fijar los precios de las consumiciones y menus, conforme Anexo V. La
revisidén periddica de dichos precios tendrd que ser autorizada por
el Excmo. Ayuntamiento de Salamanca y no podrd ser superior al IPC.
La lista de precios estard expuesta permanentemente en lugar y forma

visible para los mayores que acuda al centro.
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b) Establecer directrices de promocidn, gestién y uso de la
instalacién.

c) Establecer pautas para la elaboracidén de ments saludables.

d) Llevar a cabo las obras y reformas gque considere necesarios.

e) Facultades de seguimiento y control de la gestidén del servicio, con
la frecuencia y en la forma que se estime oportuno para asegurar el
buen funcionamiento del mismo, estando obligado el adjudicatario a

facilitar cuantos datos le sean solicitados.

Clausula 20%.- INFRACCIONES.- Las 1infracciones que cometa el

concesionario se clasificardn y serédn calificadas como leves, graves vy

muy graves.

1°.- Tendrédn la consideracidén de FALTAS LEVES:

a) La mera interrupcidén de la actividad.

b) Las simples irregularidades en el cumplimiento de lo que
prescribe este Pliego de Condiciones, siempre gque no
causen un perjuicio directo de carédcter econdmico.

c) La venta practicada transgrediendo las horas establecidas

para el ejercicio de la actividad.

2°.- Tendrédn la consideracién de FALTAS GRAVES las siguientes:

a) E1l retraso en la prestacién de la actividad de modo
reiterado y sistemético.

b) La interrupcidén de la actividad por cualquier causa, sin
la debida justificacién, por plazo inferior a ocho dias,
siempre que se produzca méds de dos veces al afio.

c) La inobservancia de las ©prescripciones sanitarias o
incumplimiento de o6rdenes dadas sobre evitacién de
situaciones insalubres, peligros, etc., que dicte la
Alcaldia, si el concesionario persistiera en aquellas, una
vez apercibido formalmente.

d) La reiteracidén por dos o mas veces en la comisibébn de
faltas leves, cometidas en un periodo de seis meses.

e) La negativa o resistencia a facilitar la informacién
requerida por la autoridad competente o sus agentes para

el cumplimiento de los fines de inspeccidn.
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La actuacién del concesionario que dé lugar a la

depreciacidén del dominio pUblico o de las instalaciones.

Todas aquellas que, implicando un incumplimiento de las

obligaciones del concesionario, no merezca la calificacidén

de muy graves, su naturaleza no deban ser

Yy dque

tenidas como leves.

por

3°.- Tendrédn la consideracidén de FALTAS MUY GRAVES las siguientes:

a) No dar comienzo a la prestacidén de la citada actividad en
el plazo previsto.

b) La paralizacidén o no prestacién de la actividad contratada
y la interrupcidén de la misma por cualquier causa que
fuera, siempre que aquella se produzca por un plazo
superior a ocho dias y cuando fuera igual o inferior a
dicho plazo cuando se produzca varias veces al afio, salvo
los casos de fuerza mayor.

c) El no abonar el canon a este Excmo. Ayuntamiento.

d) El1 no mantener en buen estado de conservacidén las
instalaciones.

e) El incumplimiento de las normas laborales.

f) E1 incumplimiento de las normas higiénico-sanitarias.

g) E1l fraude en la forma de prestacidén, de la actividad
contratada no utilizando los medios adecuados o elementos
esenciales exigidos.

h) La cesidbdn, subarriendo o traspaso en todo o en parte de la
actividad objeto del contrato, bajo cualgquier modalidad o
titulo, sin previa autorizacidén expresa de la Corporacidn.

i) La reiteraciédn por dos o més veces en la comisidén de
faltas graves en un periodo de un afio.

4° .- Las infracciones contempladas de forma expresa en la Ordenanza
Municipal para la prevencidén del Alcoholismo y Tabaquismo, la
Ordenanza reguladora de la venta realizada fuera de establecimiento
comercial ©permanente vy realizaciédn de actividades en la via
publica, la Ordenanza Municipal reguladora de la wutilizaciédn
privativa o aprovechamientos especiales constituidos ©por 1la
ocupacidén de terrenos de wuso publico con mesas y sillas con
finalidad lucrativa, la Ordenanza Municipal reguladora de

Establecimientos y Actividades y/o la Ordenanza Municipal para la
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Proteccién del Medio Ambiente contra la emisién de Ruidos vy
Vibraciones se tramitarén de conformidad con sus propias
determinaciones y el procedimiento establecido al efecto, siempre
que no hubieran sido contempladas expresamente en el presente

pliego.

Clausula 21°.- PENALIDADES:

1.- Las infracciones consumadas a que se refiere el presente Pliego
se penalizaradn con las siguientes multas:
a) Las infracciones leves se sancionaran, en todo caso, con
apercibimiento, pudiéndose poner multas de hasta 30 €.
b) Las infracciones graves se sancionardn con multa de hasta
90 €.
c) Las infracciones muy graves se sancionardn con multa de
hasta 200 €, pudiendo dar 1lugar a la resolucidén del

contrato.

2.- Igualmente, las infracciones en que incurra el concesionario
por incumplimiento de los plazos contractuales serd penalizado con
arreglo a lo establecido en los articulos 212 y 213 del TRLCSP y los
articulos 98 a 100 del RGLCAP, pudiéndose llegar incluso a la resolucidn
o rescisidén del contrato cuando asi lo estime el o6érgano de contratacidn,

implicando en este supuesto la pérdida de la fianza definitiva.

3.- La aplicacién y pago de las penalidades por incumplimiento del
contrato no excluye la indemnizacidén a que el Excmo. Ayuntamiento de
Salamanca pudiera tener derecho por dafios y perjuicios motivados por los

retrasos imputables al adjudicatario.

Clausula 222.- PROCEDIMIENTO PARA LA IMPOSICION DE PENALIDADES.-

1) La imposicidén de penalidades correspondera al 6rgano de
contratacidén, previa audiencia del contratista.
2) Cuando la sancidén propuesta consista en la resolucidédn del contrato,

se estard a lo dispuesto en el articulo 225.4 de la TRLCSP.
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Clausula 232.- RESPONSABILIDAD DEL CONCESIONARIO.- El1 concesionario

serd el Unico responsable del funcionamiento vy conservacidédn de las
instalaciones asi como de los dafios causados a los usuarios por la

actividad objeto de la concesién.

Clausula 242.- RESOLUCION DEL CONTRATO.- El contrato se podra

extinguir por las siguientes causas, ademds de las enumeradas en el

articulo 156, 213 y 223 del TRLCSP:

1. Cuando el adjudicatario deje de abonar el canon o los derechos vy
tasas que establezcan las ordenanzas municipales.

2. Cuando se dediquen las instalaciones a wusos distintos de los
comprendidos en la concesidn.

3. Cuando éste no mantenga las instalaciones con el decoro, limpieza,
aseo y ornato convenientes o no provea debidamente la conservacién
por su cuenta y a su cargo.

4. Por arrendamiento, traspaso o cesidén efectuadas sin los requisitos
estipulados en la legislacidn.

5. Cuando el adjudicatario mantenga cerrado el local al publico por un
plazo superior a dos meses.

6. Cuando el adjudicatario renuncie expresamente al contrato, previo
aviso de tres meses.

7. Por término de la concesién.

8. Todos los demds previstos en la legislacién vigente para extincidn

de las concesiones municipales.
En todos los casos de resolucién por causas atribuibles al

concesionario, el Ayuntamiento podrd exigirle indemnizacidén de dafos vy

perjuicios.

Clausula 25°.- NATURALEZA DEL CONTRATO Y REGIMEN JURIDICO.- E1

contrato se califica como un contrato administrativo especial y conforme
al art. 19.2 del TRLCSP se regird en primer término por sus normas
especificas y en cuanto a su preparacién, adjudicacién, efectos vy
extincidén por el TRLCSP y, supletoriamente, por las restantes normas de

derecho administrativo, la Ley 7/1985, de 2 de Abril, Reguladora de las
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Bases de Régimen Local; el Real Decreto Legislativo 781/1986 de 18 de
Abril, por el gque se aprueba el Texto Refundido de 1las disposiciones
legales vigentes en materia de Régimen Local; el Real Decreto 1372/1986,
de 13 de Junio, por el que se aprueba el Reglamento de Bienes de las
Entidades Locales; el Decreto de 17 de Junio de 1.955 por el que se
aprueba el Reglamento de Servicios de las Corporaciones Locales; Real
Decreto Legislativo 3/2011 por el que se aprueba el Texto Refundido de la
Ley de Contratos del Sector Publico; el Real Decreto 1098/2001, de 12 de
octubre, por el que se aprueba el Reglamento General de la Ley de
Contratos de las Administraciones PuUblicas (en adelante RGLCAP), asi como
la Ley 33/2003 de 3 de Noviembre, del Patrimonio de las Administraciones
Ptblicas, y demds normas que resulten de aplicacidén, y en su defecto, las

normas del derecho privado.

El orden jurisdiccional contencioso-administrativo seré el
competente para resolver las controversias que surjan entre las partes
durante la vigencia del contrato, correspondiendo al &6rgano de
contratacidén las prerrogativas para interpretarlo, resolver las dudas que
ofrezca su cumplimiento, modificarlo por razones de interés publico,

acordar su resolucidén y determinar sus efectos.

Salamanca, a 30 de Junio de 2.017

La Adjunto Jefe del Servicio

de Bienes y Contratacidn

Fdo. Carolina Pérez Rojo
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ANEXOS
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ANEXO 1:EQUIPAMIENTO PARA EL CENTRO DE
MAYORES AVDA. CEDROS.43-45

Ud. CONCEPTO

COCINA

1,00 Ud. COCINA A GAS 4 FUEGOS + HORNQ, MARCA
BARON, MODELO 7PCFG800 O SIMILAR.,

e Completamente estampado y acabado en una Unica losa
de acero inoxidable AISI 304 de gran espesor.

e Parrillas de fundicién esmaltada, con plano uniforme
para un fécil desplazamiento de las ollas entre un fuego y
¢l otro.

Quemadores de findicién de elevada potencia.

e Grifos de seguridad y sistema de regulacién progresiva
de la potencia obtenida, para una combustién controlada
con llama estabilizada,

» Salpicadero inclinado para una perfecta accesibilidad,
estampado y perfilado para no retener la suciedad.

e Mangos ergonémicos y encajados.

HORNO A GAS:

e Camara de coccién aislada térmicamente, dotada de 3
guias antivuelco para recipientes GN 1/1.

® Quemadores de llama estabilizada alojados bajo la

superficie.

Valvula automtica con termopar de seguridad gas.
Control termostatico de la temperatura de 110°C a 330°C.
Dimensiones: 800 x 700 x 850 mm.

Consumo Gas en Kw.: 24,9

Consumo Gas en Kcal.: 21414

e & o o o

1,00 UD. FRY TOP A GAS PLACA LISA CON VANO
ABIERTO MARCA BARON, MODELO 7ETVGR00 O
SIMILAR.

e Placa de coccién en acero de gran espesor y alta
conductividad térmica para alcanzar la maxima
uniformidad de temperatura.

e Salpicadero inclinado para una perfecta accesibidad,
estampado y perfilado para no retener la suciedad.
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Quemadores de doble corona de llama estabilizada, con
encendido pinzoeléctrico del quemador piloto.

Vilvula termostética y de seguridad de termopar para
controlar la temperatura.

Grifo de seguridad termopar con regulaciéon progresiva
de la potencia.

Misma temperatura sobre toda la lmina.

Mandes ergonémicos y encajados.

Canalizacién y cajon para recogida de liquidos.
Dimensiones: 800 x 700 x 850 mm

Consumo Gas en Kw.: 13

Consumo Gas en Kcal.: 11180,

1,00 Ud. FREIDORA ELECTRICA SOBREMESA 6 Its. MARCA
FRANKE, MODELO ECO6 O SIMILAR.

e & ¢ o

Construccion en acero inoxidable 18/10.

Termostato de trabajo hasta 200°C.

Termostato de seguridad.

Caja de mandos de aluminio inyectado a alta presién de
color negro.

Micro interruptor de seguridad que desconecta las
resistencias si se levanta la caja de mandos, sin haber
desenchufado la freidora de la corriente eléctrica.
Capacidad 4-5 Its.

Dimensiones: 254 x 376 x 296 mm.

Consumo eléctrico en Kw.: 3,2

Voltaje: 220 I

1,00 Ud. CAMPANA MURAL CON PLENUM MARCA
MORGUIL. MODELO CCP2511RG O SIMILAR.

Construccién en acero inoxidable AISI 304.

Campana soldada y de una sola pieza, con ausencia total
de cantos cortantes.

Provista de filtros de placas en acero inoxidable AISI 430
DE 490 x 490 x 50 mm.

Plenum incorporado y reguladores de caudal mecénicos.
Dimensiones: 2500 x 1100 x 750 mm.

1,00 Ud. CAJA DE YENTILACION 400%2 h 18/9 2 CV, MARCA
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MORGUI, MODELO UNIC400°%2H O SIMILAR.

Construccion en acero galvanizado reforzado.

Todas las tapas estan construidas en chapa lacada.
Laterales practicables mediante  tornilleria, en
cumplimiento de la normativa CE.

Especialmente disefiadas para transportar aire a una
temperatura de 400° durante 2 horas.

Aislamiento acustico mediante espuma piramidal 20/10
consiguiendo un funcionamiento silencioso.

Ventiladores VCUM/400 montados sobre doble bancada
completa, flotante, descansando sobre amortiguadores de
caucho.

Boca de salida separada de la estructura mediante junta
antivibratoria homologada.

Voltaje: 380 IIIL.

1,00 Ud. MESA EN ANGULO MARCA EDESA, MODELO
MMA77 O SIMILAR.

Fabricados en acero inoxidable 18/10 con refuerzo
antisonoro.

Mesas que se adaptan a esquinas con 4ngulo de 90° para
crear una instalacion continua de mesas y fregaderos.
Peto de 100 mm totalmente soldado.

Estante inferior.

Patas regulables en altura.

Dimensiones: 700 x 700 x 850 mm.

1,00 Ud. MESA DE TRABAJO MURAL MARCA FRANKE,
MODELO MPED187 O SIMILAR.

Construccién en acero inoxidable 18/10 con ausencia
total de madera, cumpliendo las Normas Sanitarias.
Acabado del conjunto pulido satinado, altamente
higiénico.

Encimera fabricada en acero inoxidable 18/10 de 1,2 mm
de espesor.

Frontal y laterales de 50 mm con radio frontal de 10 mm.,
Peto trasero de 100 mm de altura y radio de 5 mm entre
el mismo y la encimera.

Provista de un estante intermedio.

Patas para nivelar en altura.

Dimensiones: 1800 x 700 x 850 mm.

1,00 Ud. MESA DE TRABAJO MURAL MARCA FRANKE,

e
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MODELO MPEMS56 O SIMILAR.
Construccién en acero inoxidable 18/10 con ausencia total
de madera, cumpliendo las Normas Sanitarias,

°

Acabado del conjunto pulido satinado, altamente
higiénico.

Encimera fabricada en acero inoxidable 18/10 de 1,2 mm
de espesor.

Frontal y laterales de 50 mm con radio frontal de 10 mm.
Peto trasero de 100 mm de altura y radio de 5 mm entre
el mismo y la encimera.

Provista de un estante intermedio.

Patas para nivelar en altura,

Dimensiones: 500 x 600 x 850 mm.

1,00 Ud. FREGADERO DE 1 SENO + | ESCURRIDOR MARCA
FRANKE, MODELO FN126111 O SIMILAR.

Construccién en acero inoxidable 18/10.

Acabado del conjunto pulido satinado, con el resultado
de ausencia total de fuentes de retencién de suciedades.
Peto trasero de 100 mm de altura y radio de 5 mm entre
el mismo peto y la zona plana.

Frontal y laterales de 50 mm con radio en el frente de 10
mm.

Embuticién profunda del marco, creando un perfil de
aguas con sensible desnivel hacia las cubetas.

Incorpora valvula de desagiie y tubo rebosadero.

Cubeta embutida.

Escurridor embutido, con nervios longitudinales
suavizados para evitar roturas de vajilla, con pendiente
hacia las cubetas que facilita la evacuacién del agua,
Sistema de insonorizacién incorporado.

Dimensiones de la cuba: 500 x 400 x 250 mm
Dimensiones: 1200 x 600 mm.

1,00 Ud. BASTIDOR SOPORTE PARA FREGADERO MARCA
FRANKE, MODELO B126 O SIMILAR.

Construceién en acero inoxidable 18/10.
Provisto de plafones laterales, trasero y frontal.
Patas regulables en altura.

Dimensiones: 1200 x 600 x 850 mm.
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1,00 Ud. PEDAL + CANO MARCA HHMODELO PED+CAR O
SIMILAR.

1,00 Ud. MESA REFRIGERADA MARCA ENFRICO, MODELO
BMPP150011 O SIMILAR.

e © ¢ & ® ® © o o6 o o

Construccion en acero inoxidable AISI 304.
Aislamiento de poliuretano inyectado a alta presion.
Estructura compacta totalmente inyectada.

Desagiie en e interior de la camara.

Control de temperatura final de desescarche.
Bandeja evaporativa en acero inoxidable.

2 Puertas con tirador integrado y bisagra pivotante con
bloqueo de apertura.

Contrapuerta embutida con burlete de triple cdmara.
Sistema de condensacion ventilada INFRICOOL.
Condensacién ventilada.

Evaporaci6n forzada.

Desescarche automdtico.

Control digital.

Régimen de temperatura 32°C: -2°/+8°C

Volumen de la camara: 245 Its.

Dimensiones: 1468 x 600 x 850 mm.

Consumo eléctrico en Kw.: 0,5.

Voltaje: 220 I.

1.00 Ud. MESA DE TRABAJO MURAL MARCA FRANKE,
MODELO MPEMS56 O SIMILAR.

Construccion en acero inoxidable 18/10 con ausencia
total de madera, cumpliendo las Normas Sanitarias.
Acabado del conjunto pulido satinado, altamente
higiénico.

Encimera fabricada en acero inoxidable 18/10 de 1,2 mm
de espesor.

Frontal y laterales de 50 mm con radio frontal de 10 mm,
Peto trasero de 100 mm de altura y radio de 5 mm entre
¢l mismo y la encimera.

Provista de un estante intermedio.

Patas para nivelar en altura.

Dimensiones: 500 x 600 x 850 mm.
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1,00 Ud. ESTANTERfA ALUMINIO-POLIETILENO 4
NIVELES MARCA ITALMODELAR, MODELO IMKIT283

O SIMILAR.
e Estructura de aleacién de aluminio y estantes de
polietileno.

¢ El sistema, gracias a su gran polivalencia, organiza y
salva el espacio en cada lugar, permitiendo también usar
cubetas serie gastronorm (1/21/12/12/3) asentadas
perfectamente dentro de los anaqueles anchos 373 y 577
mm.

Resistencia tanto al frio como al peso (150 Kg. por nivel)
Estantes con parrillas extraibles que aseguran una total
limpieza de forma répida y facil, con certificacion NF
Higiene Alimentaria.

Patas para nivelar en altura.

Provisto de 4 niveles, regulables en altura segtin se desee.
Dimensiones: 1394 x 373 x 1700 mm.

1,00 Ud. ESTANTERIA ALUMINIO-POLIETILENO 4
NIVELES MARCA ITALMODEULAR, MODELO

IMKIT284 O SIMILAR.
® Estructura en aleacién de aluminioc y estantes de
polietileno.

® El sistema, gracias a su gran polivalencia, organiza y

salva el espacio en cada lugar, permitiendo también usar
cubetas  serie  gastronorm(1/21/12/12/3)  asentadas
perfectamente dentro de los anaqueles anchos 373 y 577
mm,
Resistencia tanto al frio como al peso (150 Kg. por nivel)
Estantes con parrillas extraibles que aseguran una total
limpieza de forma rapida y ficil, con certificacion NF
Higiene Alimentaria.

¢ Palas para nivelar en altura,

*  Provisto de 4 niveles, regulables en altura segiin se desee.

e Dimensiones: 1569x 373 x 1700 mm.

1,00 Ud. ARMARIO CONGELACION 2 PUERTAS MARCA

P



INFRICO, MODELO AN1002BT O SIMILAR.

Construccién en acero inoxidable AISI 304, salvo
respaldo en chapa galvanizada,

Aislamiento de poliuretano inyectado a alta presion libre
de CFC’S con densidad 40 Kg/m3.

Provista de dos puertas con tirador integrado y bisagra
pivotante con bloqueo de apertura.

N° de parrillas: 6

Control de temperatura final de desescarche.

Desagiie en el interior de la cdmara.

Bandeja evaporativa en acero inoxidable.

Desescarche automatico.

Control digital.

Régimen de temperatura: -18°C.

Volumen de la cdmara: 1040 lts.

Dimensiones: 1385 x 700 x 2030 mm.

Consumo eléctrico en Kw.: 1,11

Voltaje: 220 I

LAVADO DE VAJILLA

1,00 Ud. MESA DE TRABAJO MURAL MARCA FRANKE,
MODELO MPEMS7 O SIMILAR.

Construccion en acero inoxidable 18/10 con ausencia
total de madera, cumpliendo las Normas Sanitarias.
Acabado del conjunto pulido satinado, altamente
higiénico.

Encimera fabricada en acero inoxidable 18/10 de 1,2 mm
de espesor.

Frontal y laterales de 50 mm con radio frontal de 10 mm.
Peto trasero de 100 mm de altura y radio de 5 mm entre
el mismo y la encimera.

Provista de un estante intermedio.

Patas para nivelar en altura.

Dimensiones: 800 x 700 x 850 mm

1,00 Ud. FREGADERO DE 1 SENO + 1 ESCURRIDOR MARCA
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FRANKE, MODELO FN127111 O SIMILAR..

e Construccibn en acero inoxidable 18/10.

e Acabado del conjunto pulido satinado, con el resultado
de ausencia total de fuentes de retencion de suciedades.

e Peto trasero de 100 mm de altura y radio de 5 mm entre
el mismo peto y la zona plana.

e Frontal y laterales de 50 mm con radio en el frente de 10
mm.

¢ Embuticion profunda del marco, creando un perfil de
aguas con sensible desnivel hacia las cubetas.
Incorpora véivula de desagiie y tubo rebosadero.
Cubeta embutida.
Escurridor embutido, con nervios longitudinales
suavizados para evitar roturas de vajilla, con pendiente
hacia las cubetas que facilita la evacuacion del agua.
Sistema de insonorizacién incorporado.
Dimensiones de la cuba: 500 x 500 x 300mm
Dimensiones: 1200 x 700 mm.

1,00 Ud. BASTIDOR SOPORTE PARA LAVAVAJILLAS CON
ESTANTE MARCA FRANKE, MODELCO BL1271 O
SIMILAR..

Construccién en acero inoxidable 18/10.

Con plafones frontal, trasero y laterales.

Estante inferior liso.

Pies para nivelar en altura.

Dimensiones: 1200 x 700 x 850 mm.

1,00 Ud. GRIFO DUCHA + GRIFO DE PALANCA
MONOBLOC MARCA FRANKE, MODELO GKDH O
SIMILAR.,

e (Cromado de alta calidad.

e El muelle del flexo estd rilsanizado, lo que evita
totalmente oxidaciones, manteniendo constante su
elasticidad.

¢ Con posicion de salida de agua continua.

e Caudal: 16 litros / minuto.

1,00 Ud. LAVAVAJILLAS APERTURA FRONTAL 50 x 50



MARCA INTECNO, MODELO IAP5032 O SIMILAR..

Carroceria en hacer inoxidable pulimentado scotch brite.
Calentador y resistencia en acero inoxidable.

Puerta con recuperacion del goteo de condensacién.
Micro interruptor de detencién del ciclo en el caso de
apertura de la puerta,

Dosificador abrillantador incorporado.

Varillas de lavado y enjuague rotativos, en acero
inoxidable y plastico.

Enjuague caliente automatico.

Temperatura del agua de lavado y aclarado: 60°C-80°C.
Duracién del ciclo de lavado: 120 segundos.

Produccidn horaria: S00 platos/h.

Dimensiones cestillo: 500 x 500 mm

Dimensiones: 600 x 600 x 818 mm.

Consumo eléctrico en Kw. :5,3

Voltaje: 380 III

1,00 Ud. MESA DE TRABAJO MURAL MARCA FRANKE,
MODELO MPEMS57 O SIMILAR..

Construccion en acero inoxidable 18/10 con ausencia
total de madera.

Acabado del conjunto pulido satinado, altamente
higiénico.

Encimera fabricada en acero inoxidable 18/10 de 1,2 mm
de espesor,

Frontal y laterales de 50 mm con radio frontal de 10 mm.

Peto trasero de 100 mm de altura y radio de 5 mm entre
el mismo y la encimera,

Provista de un estante intermedio.

Patas para nivelar en altura.

Dimensiones: 500 x 700 x 850 mm.
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1,00 Ud. ESTANTERfA ALUMINIO-POLIETILENO 4
NIVELES MARCA  ITALMODULAR, MODELO
IMKIT295 O SIMILAR.

e [Estructura de aleacién de aluminio y estantes de
polietileno.

o El sistema, gracias a su gran polivalencia, organiza y
salva el espacio en cada lugar, permitiendo también usar
cubetas serie gastronorm (1/21/12/12/3) asentadas
perfectamente dentro de los anaqueles anchos 373 y 577
mm.

¢ Resistencia tanto al frio como al peso (150 Kg. por
nivel).

¢ Estantes con parrillas extraibles que aseguran una total
limpieza de forma rapida y ficil, con certificacién NF
Higiene Alimentaria.

¢ Patas para nivelar en altura.

¢ Provisto de 4 niveles, regulables en altura segiin se desee.

¢ Dimensiones: 2492 x 373 x 1700 mm.

CAFETERIA

2,00 Ud. MUEBLE ESTANTERIiA INOX 1500 MARCA
INFRICO, MODELO ME301500 O SIMILAR.

¢ Construido en acero inoxidable AISI 304.

¢ Provisto de tres estantes.

e Dimensiones: 1468 x 300 x 1050 mm.

1,00 Ud. MUEBLE ESTANTER{A INOX 1500 MARCA
INFRICO, MODELO ME30700 O SIMILAR.

» Construido en acero inoxidable AISI 304.

¢ Provisto de tres estantes.

e Dimensiones: 700 x 300 x 1050 mm.

1,00 Ud. MOLINO DE CAFE MARCA COMPAK, MODELO

10



MD60OA O SIMILAR.

Compacta aleacién, ABS soportada sobre cuerpo de
aluminio.

Fresas de 64 mm.

Capacidad de molienda de café de 10 Kg/h.
Dotado de un dispositivo de paro automéatico.
Robusta prensa de café de aluminio.
Capacidad tolva: 1600 gr.

Capacidad café molido: 300 gr.

Velocidad: 1250 r.p.m.

Dimensiones: 200 x 350 x 590 mm.
Consumo eléctrico en Kw.: 0,24

Voltaje: 220 I.

1,00 Ud. TERMO 5 LTS MARCA SAMMIC, MODELO TLS O
SIMILAR..

e © o o

Termo-calentador al bafio maria.

Construccién en acero inoxidable.

Grifo hermético antigoteo.

Cubeta de contenido en acero inoxidable sin soldaduras,
en bruiiido espejo para facilitar su limpieza. Fondo sin
vértices (redondeado) para total expulsién de la leche.
Resistencia de nicrom blindada y termostato,

Capacidad: 5 litros.

Peso neto: 8 Kg.

Dimensiones: 250 x440 x 250 mm

Consumo eléctrico en Kw.: 0,1.

Voltaje: 220 1.

1,00 Ud. MAQUINA DE CAFE ELECTRONICA 2 GRUPOS
MARCA INTECNO, MODELO GIOLUX2GRS O
SIMILAR.

Maquina con motobomba volumétrica incorporada,
dotada de 2 valvulas de retencidn y filtro de particulas
solidas.

Caldera de cobre con intercambiador térmico por grupo.
Vialvula de purga.

Grifo de vaciado de caldera.

Grupos de erongacién con cémara de preinfucion directa
(sistema exclusivo registrado).

Dos grifos de vapor y uno de agua caliente.

Gestion de reloj: hora y fecha actual,

11
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e Control automdtico de conexion y desconexion diaria de
la maquina de café.

e Visualizaciéon y control digital de la temperatura de la
caldera a través de display.

e Miximo control y precisién de la temperatura a través

de tecnologia PID.

Carga automatica de agua en la caldera.

Desconexidn automatica de la bomba en caso de falta de

agua.

Alarma visual de falta de agua en la caldera.

Desconexion automatica de la resistencia por falta de

agua.

Autolimpieza del grupo erogador.

Programacion de las cuatro diferentes dosis por grupo.

Alarma visual para regeneracion del descalcificador.

Selector de idiomas de lectura.

Alarma visual de mantenimiento.

Volumen de la caldera: 12 Its.

Dimensiones: 677 x 580 x 523 mm.

Consumo eléctrico en Kw.: 4,5

Voltaje: 380 III.

1,00 Ud. PRODUCTOR DE HIELO 30 KG. REFRIGERADO
POR AGUA MARCA ITV, MODELO DELTA30W O
SIMILAR.

Carroceria en acero inoxidable.

Cuba construida en poliéster reforzado con fibra de virio.

Cubito macizo de 40 grs.

Puerta abatible hacia el interior de la cimara.

Sistema de limpieza de la cuba de agua automatico.

Patas para regular en altura.

Refrigerada por agua,

Produccién: 30 Kg./24 h,

Dimensiones: 405 x 560 x 770 mm,

Consumo eléctrico en Kw.: 0,42

Voltaje: 220 L.

1,00 Ud. FREGADERO BAJO-MOSTRADOR 1 C+1 E MARCA

12
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HH, MODELO FB%00 O SIMILAR.
e Construccién en acero inoxidable.
e Provisto de una cuba, un escurridor y bastidor.
e« Dimensiones: 900 x 500 x 850 mm.

1,00 Ud. GRIFO MEZCLADOR BAJO BARRA MODELO

FSE23 O SIMILAR.
| o Disefiado de altura especial para situar en fregadero de
barra bar.

e Cromado de alta calidad.

1,00 Ud. LAVAVASOS CESTA 40 X 40 MARCA INTECNO,
MODELO 14P4028 O SIMILAR.
o Carroceria en acero inoxidable pulimentado scotch brite.
e (Calentador y resistencias en acero inoxidable.
e Puerta con recuperacion del goteo de condensacion,
s  Micro interruptor de detencioén del ciclo en el caso de
apertura de la puerta.
Dosificador abrillantador incorporado.
Varillas de lavado y enjuague rotativos, en acero
inoxidable y plastico.
Enjuague caliente automatico.
Temperatura del agua de lavado y aclarado: 60°C-80°C.
Duracidn del ciclo de lavado: 120 segundos.
Produccion horaria: 1.400 vasos.
Dimensiones cestillo: 400 x 400 mm.
Dimensiones: 456 x 495 x 730 mm.
Consumo eléctrico en Kw.: 2.8
Voltaje: 220 L.

1,00 Ud. ENFRIADOR DE BOTELLAS INOX MARCA

13
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INFRICO, MODELO EB20001I O SIMILAR.

L4

e o 6 o o ¢ © o o

Construccidn exterior e interior en acero inoxidable AISI
304.

Respaldo en chapa galvanizada.

Aislamiento de poliuretano inyectado a alta presion.
Provisto de cuatro puertas correderas con tirador
integrado y dos separadores.

Desagtes en el interior de la cAmara.

Sistema de condensacién ventilada INFRICOOL.
Desescarche manual.

Control termostitico.

Régimen de temperatura: +3°C/+6°C.

Volumen de la cimara; 620 lt.

Dimensiones: 1954 x 550 x 865 mm.

Consumo eléctrico en Kw.: 0,35

Voltaje: 220 V.

14
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ANEXO 1II

MODELO DE DECLARACION RESPONSABLE CONFORME AL ART. 146.4 DEL
TRLCSP DE CUMPLIR LAS CONDICIONES ESTABLECIDAS EN EL TRLCSP Y EN LOS
PLIEGOS DE CONDICIONES ADMINISTRATIVAS Y TECNICAS PARA CONTRATAR CON EL
EXCMO. AYUNTAMIENTO DE SALAMANCA.

D. con D.N.I. n° ,

en nombre propio o en representacidén de la Sociedad ’

con C.I.F.n° , en relacidn con el procedimiento
convocado para la contratacidén de
DECLARA

Que al tiempo de finalizar el ©plazo de presentacién de
proposiciones en dicha licitaciédn, la empresa

, sus administradores vy representantes, asi

como el firmante, cumplen las condiciones establecidas para contratar con
la Administracidén en el Real Decreto Legislativo 3/2011 de 14 de
noviembre, que aprueba el Texto Refundido de la Ley de Contratos del
Sector Publico (art. 146.4 TRLCSP), vy en los pliegos de condiciones

administrativas y técnicas.

Asimismo, manifiesta expresamente su compromiso de poner a
disposicién del oérgano de contratacidédn toda la documentacidn que a tales
efectos le sea requerida, de conformidad con el art. 146.4.2° del TRLCSP
y, siempre, antes del acto de adjudicacién del contrato, caso de resultar

propuesto para tal fin.

[D.N.I. firmante]

Firmado
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ANEXO III

MODELO DE PROPOSICION ECONOMICA

D. , mayor de edad, con domicilio en
, provisto de Documento Nacional de Identidad n°
actuando en nombre propio 6 en representacidn de
, C.I.F. n° , con domicilio social en
14
EXPONE :
Primero.- Que, enterado del anuncio publicado por el Excmo.

Ayuntamiento de Salamanca en el BOP de Salamanca de fecha

, para la EXPLOTACION DE LA CAFETERIA DEL CENTRO

MUNICIPAL DE MAYORES TIERRA CHARRA.

Segundo.- Que, se compromete a llevar a cabo dicho contrato de
acuerdo con las Condiciones Técnicas y Pliego de Cléausulas
Administrativas aprobados al efecto, por un Céanon anual de

(en numero y letra). Se

desglosarad el importe de la base imponible y del IVA:
e Canon anual
e T.V.A. al %

e TOTAL (en numero y letra)

(Lugar, fecha y firma del licitador)
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ANEXO IV

MODELO DE DECLARACION RESPONSABLE DE CONTRATISTA DEL AYUNTAMIENTO DE
SALAMANCA PARA LICITAR A OTRO CONTRATO

D. , mayor de edad, con domicilio en

(o)

, provisto de D.N.I. n actuando en nombre

propio & en representacién de la Empresa , C.I.F. n°

, con domicilio social en ,

Que yo, o mi representada tiene en esta fecha contrato suscrito vy
vigente con el Ayuntamiento de Salamanca, cuyo objeto es —-—-—-—-——--------—- ,

fue firmado el ------------ y el plazo de duracién es —-—-——————————- .

Que enterado del anuncio publicado para la licitacién vy
adjudicacidén del Contrato para la explotacidén de la cafeteria del Centro

Municipal de Mayores Tierra Charra, estando interesado en participar,

FORMULA LA SIGUIENTE DECLARACION RESPONSABLE:
Que en el contrato suscrito, antes mencionado, tengo presentada la
documentacidén siguiente:

- Documentacién acreditativa de la capacidad de obrar (persona
fisica/ juridica)

- Documentacién acreditativa de la representacidédn (apoderamiento)

- Documentacidén acreditativa de la solvencia econdmica, financiera
y técnica de la empresa o en su caso de la clasificacidén idoédnea

- Declaracidén responsable de no estar incurso en prohibicién de

contratar, conforme al articulo 60 del TRLCSP.

Que dicha documentacidén se encuentra plenamente vigente y no ha

sufrido ninguna modificacidn.

Lo que declara a los efectos de lo previsto en la cldusula 10 del
Pliego de Clausulas Administrativas Particulares de la Contratacidn de la
explotacion de 1la cafeteria del Centro Municipal de Mayores Tierra

Charra.
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ANEXO V
PRECIOS COMEDOR Y CAFETERIA

. Incluye:
M 1 ~
P 2 platos, 5 Euros
pan y postre:

Incluye:

Ment 2 2 Pl

Pan y postre

' Vino o gaseosa 0 agua
Mineral o cerveza

6 Euros

MENUS ESPECIALES

COMIDA: Se elaborarin menus especiales para fechas o solicitudes concretas, que
deberan ser aprobados por el responsable del Centro. Todos los menus especiales
llevaran incluido pan, vino/agua, postre, café y licor (chupito).

Precios: de 7 a 10 Euros.

DESAYUNOS: Se elaborarin desayunos especiales para grupos o solicitudes
concretas.
Precios maximos autorizados: 1. Café, bolleria y zumo = 2,30 Euros.

2. Café, pincho y zumo = 2,20 Euros.

VINOS PARA GRUPOS: A solicitud de los usuarios se elaboraran precios
especiales de bebida y comida para grupos de mas de 15 personas: Vinos de honor,
celebraciones, reuniones, desayunos, etc.

Precios: de 10 a 12 Euros.

Los precios deberan ser aprobados por el responsable del Centro.

Se podran vender bonos para 10/20 menis con precios especiales.
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CONSUMICIONES PRECIOS
CAFE SOLO, CORTADO CON LECHE 1,00 €
O DESCAFEINADO
VASO DE LECHE {GRANDE) 1,00 €
INFUSIONES 1,00 €
CHOCOLATE 1,00 €
CHOCOLATE CON CHURROS 4 UNIDADES 1,40 €
REFRESCOS 1,00 €
BATIDOS, ZUMOS 1,00 €
BOTELLIN DE CERVEZA 1,00 €
CANA DE CERVEZA O CLARA 1,00 €
CORTO DE CERVEZA 0,50 €
CHATO DE VINO, NARANJA O MOSTODC 1,00 €
MOSTO PREPARADO 1,00 €
VERMUTH 1s15 &
LICORES 1,70 €
ANIS, CONAC, PACHARAN Y SIMILARES 2,25 €
CUBA LIBRE, GIN TONIC 4,00 €
CUBA LIBRE DE WHISKY 4,45 €
WHISKY 4,45 €
CHUPITO DE AGUARDINETE O SIMILARES 1,15 €
CHUPITO DE WHISKY 2,25 €
BOTELLIN AGUA 1/3 L 0,55 €
BOTELLA AGUA 1L y 1/2 0,80 €
PINCHOS 0,50 €
COPA SIN ALCOHOL 0,85 €
TAZA DE CALDO 0,35 €
VINO RIQJA, RIBERA CHATO 1,15 €
CAFE EN VASO GRANDE 1,00 €
€

BOLLERIA VARIADA (UNIDAD)

0,65




